
MENU MAR E SERRA

Mimos da Terra e do Mar
Pão, Azeitona e as “nossas” manteigas

Polvo mergulhado em massa tempura crocante
Cremoso croquete de pato desfiado e temperado, envolvido em crosta dourada

Harmonia de Gaspacho e Gamba Violeta
Tradicional gaspacho fresco e levemente ácido, 

em contraste com a delicada e suculenta gamba violeta do Algarve

Pérola da Ria
Ostras frescas da Ria Formosa acompanhadas por um granitá refrescante de ovelha, 

equilibrado por um toque cremoso e picante de espuma de aipo

O nosso famoso Tártaro de Atum com Duo de Wasabi e Abacate
Deliciosa e refrescante textura de atum fresco, 

com um toque picante de wasabi e cremoso suave de abacate

Mergulho de Frescura

Pregado das Marés
Combinação sofisticada e saborosa de frutos do mar e vegetais frescos. 
Pregado grelhado da nossa costa, com o sabor rico de nage de mexilhão

 e um refrescante puré bolbo de aipo

Granizado da Horta do Chefe

Ravioli da Serra
Massa de ravioli com farinha de bolota, com um toque terroso e levemente adocicado, 

recheado com carne de javali, acompanhado por cogumelos com aroma umami profundo

Bochecha do Barrocal
Bochecha de porco cuidadosamente estufada, puré de cenoura e pó de pistácio, 

com numa crocância subtil, envolvido em espuma de folha de limoeiro

Delícias Silvestres 
Sopa de frutos do bosque, fresca e vibrante, com o equilíbrio perfeito entre doçura e acidez, dado pelo toque

refrescante de gelado da Serra Algarvia de manteiga de cabra

Menu Degustação
75€ por pessoa*

( 1 água de 0.5lt e café incluídos )
Desconto para clientes em meia pensão, para mais informação por favor contate a receção 


